
MARZO 2024.......

APERITIVO IN BOLLICINE...
BRUT NATURE “ SUI GENERIS “ CHERUBINI        € 8 

“ROSALBA “ PAS DOSE' MET.CL. AZ AGR SACCOMANI        € 6

SFIZI
ACCIUGHE CANTABRICHE “CODESA SELEZIONE LIMITATA“              € 18

LA NOSTRA GIARDINIERA ALL’ AGRO                € 6
   

SALUMI….ANCHE CON LE MANI
CULATELLO DOP SEL.ORO “ANTICA CORTE PALLAVICINA CON PANE E BURRO       € 20

COPPA DI MAIALI PESANTI” MALINTESA “       € 14

CULACCIA “BETTELLA” 30 MESI CON MOSTARDA DEL GIORNO       € 15

DOP COLLI PIACENTINI: COPPA, PANCETTA, SALAME E PICCOLA GIARDINIERA       € 15

PROSCIUTTO DI PARMA “S. ILARIO” 36 MESI CON LA NOSTRA INSALATA RUSSA       € 15

PALETA DI PATA NEGRA “SANCHEZ ROMERO “36 MESI CON PANE E POMODORO     € 25
                                                       

ANTIPASTI DI TERRA E MARE

                                                                             

TARTARA DI CERVO, MAIONESE ALL’ ANETO, CAPRINO E MELE E MELE VERDI        € 16

MIDOLLO DI BUE, BATTUTA DI FASSONA, NOCCIOLE E IL SUO FONDO        € 20 

CARPACCIO DI SALMERINO, LATTE DI COCCO AFFUMICATO, GEL AL LIMONE
 CHIPS AL NERO                                                                                                               € 18

CRUDO DI OMBRINA, CAVOLO VIOLA, BOTTARGA DI TUORLO D 'UOVO, 
ERBA CIPOLLINA                                                                                                            € 20

   
    



PRIMI PIATTI
 
CAPPELLACCI AL NERO DI SEPPIA, CAPRINO, PEPE ROSA, LIME, MAZZANCOLLE € 18     

BOTTONI RIPIENI DI CODA ALLA VACCINARA, POMODORO AFFUMICATO,
POLVERE DI CAFFE'                                                                                                                        € 16

RISOTTO “ACQUERELLO” MANTECATO, SEDANO RAPA, ANIMELLE, FONDO BRUNO € 16

TORTELLI PIACENTINI CON LA CODA, RIPIENI DI RICOTTA, ERBETTE E
PARMIGIANO 24 MESI DI VACCHE BRUNE             € 14

ZUPPETTA DI PISAREI E FASO', PANCETTA AFFUMICATA, OLIO EVO,
PEPE SECHUAN, PARMIGIANO                                                                                                       € 14

SECONDI PIATTI ALLA BRACE

FIORENTINA DI CHIANINA….                           € 6,5/HG

FIORENTINA DI RUBIA GALLEGA…                                                                            € 7,5/HG

ASADO DI CHIANINA, LA NOSTRA SALSA BBQ, CIPOLLOTTO ALLA BRACE          € 20

PANCIA DI MAIALINO / PAKCHOI ALLA BRACE/ SENAPE,
MOSTARDA DI “CRIS” DI MANDARINI                                                                               € 20

SECONDI PIATTI

PICCIONE “ROYAL” ALLA BRACE, PATATA FONDENTE, RIDUZIONE AL MARSALA E 
MELOGRANO € 28

ANGUILLA ALLA BRACE MARINATA AL MISO, CREMA DI FINOCCHI E ARANCIA € 20

DENTICE DI PESCATO AL FORNO, MAIONESE DI ACCIUGHE, BROCCOLI,   
POMODORI SECCHI                                                                                                           € 28     

  
MENU BIMBI: PENNE AL POMODORO, CROCCHETTE DI POLLO,
GELATO AL FIORDILATTE                                                                                                    € 25

PS: se vuoi goderti la compagnia, la cena...usa in modo discreto e 
intelligente il cellulare...e non fumare l’iqos!!!
PANE COPERTO € 3,5
ACQUA PURIFICATA GASSATA E NATURALE € 2,50
ACQUA SURGIVA GASSATA E NATURALE € 3    
PESCE SOTTOPOSTO A BONIFICA SECONDO LEGGE 853/CE
NB:   I PIATTI PORZIONATI IN 2 PARTI SUBIRANNO UN AUMENTO DI € 2



I VINI DEL GIORNO IN BOTTIGLIA.....
BIANCHI
MALVASIA DI CANDIA EMILIA DOC  '21 SOLENGHI € 32
SAUVIGNON “ OMBRASENZOMBRA “ '22 € 27
ISONZO DEL FRIULI CHARDONNAY ' 20 MASUT DA RIVE € 30
ALTO ADIGE DOC “LUNARE ( GEWURZTRAMINER ) '20 CANTINA TERLANO € 60
KERNER ALTO ADIGE '20 KUENHOF € 30
ARNEIS DOC '22 BRUNO GIACOSA € 43
CINQUE TERRE BIANCO '21 ( VERMENTINO,ALBAROLA ) TERENZUOLA € 40
CHARDONNAY TOSCANA IGT '19 “ COLLEZIONE PRIVATA “ ISOLE OLENA € 75
TREBBIANO D ABRUZZO DOC 2020 EMIDIO PEPE BIO € 75
VIOGNIER PAY D OC 2020 MOULIN DE GASSAC ( FRANCIA ) € 35
BOURGOGNE ALIGOTE' '20 PIERRE MOREY € 40
PETIT CHABLIS '20 DOMAINE D'ELISE( FRANCIA ) € 40
“CHAMBAUDIERE” MUSCADET  '18 B.CORMERAIS ( FRANCIA ) € 35
GRENACHE '22 MAXIME CROTET € 60

ROSSI
“TREBBIOLO “ '21 ( BARBERA,CROATINA ) LA STOPPA € 26
EMILIA IGT “MACCHIONA DIECIANNIDOPO “ '02 LA STOPPA € 65
“ ROSSO DEI BARONI “ '20( BARBERA,BONARDA,MERLOT ) SACCOMANA € 28
AMARONE DELLA VALPOLICELLA DOCG “ MOROPIO “ '18 ANTOLINI € 55
“ PICCOLA PESTE “ROSSO VERONESE IGT '21 TERRE DI PIETRA € 30
BARBARESCO DOCG '16 “SERRABOELLA “ MASSIMO RIVETTI € 85
BAROLO DOCG “ AEBORINA “ '18 NADIA CURTO € 80
DOLCETTO DI DOGLIANI DOCG '21 “OBRIGO € 30
LANGHE NEBBIOLO '19 PRANDI € 35
“ SCHERZO “ TOSCANA IGT ROSSO '19 FRANCESCO D 'ALESSANDRO € 30

BRUNELLO DI MONTALCINO DOCG '16 CASANOVA DI NERI € 85
BEAUJOLAIS  21' CHATEAU CAMBON € 35
COTEAUX DE VENDOMES “ PIERRE-FRANCOIS “ '21 DOMAINE COLIN € 30
SYRAH '22 MAXIME CROTE € 60
GEVREY -CHAMBERTIN '20 CHARLOPIN -TISSIER € 140
BORDEAUX  SAIN EMILIO '18 CHATEAU CLARISSE € 60

BOLLICINE
SAUMUR BRUT BLANC ( CHENIN BLANC ) D. DES SABLONNIERES ( BOLLA DEL MESE) € 35
BRUT ROSE' DE PROVENCE A. ROMET € 30
METODO CL, DOC DOSAGGIO ZERO “NOIR “ EREDI DI COBELLI ALDO € 45
TRENTO MET.CL. DOC “GIULIO FERRARI “2010 “ FERRARI FLLI LUNELLI € 170
MET. CL DOSAGGIO ZERO ” SUI GENERIS “ CHERUBINI ( LOMBARDIA ) € 45
FRANCIACORTA DOCG SATEN '18 ARCARI DANESI € 50
FRANCIACORTA EXTRA BRUT AZ AGR FACCOLI € 45
CHAMPAGNE BRUT TRADITION JEAN MALLET € 55
CHAMPAGNE BRUT RESERVE BERECHE ET FILS € 130
CHAMPAGNE BRUT BILLECART SALMON € 85
CHAMPAGNE BRUT RESERVE CHARLES HEIDSIECK € 85
CHAMPAGNE BRUT CLASSIC DEUTZ € 65
CHAMPAGNE BRUT RESERVE POL ROGER € 90
CHAMPAGNE DOSAGGIO ZERO ENCRY € 90
CHAMPAGNE BRUT COLLECTION “243 “ ROEDERER € 90
CHAMPAGNE BRUT GRAN CRU BLANC DE BLANCS LEGRAS & HAAS € 80
CHAMPAGNE BRUT  NATURE BLANC DE NOIR BRIGANDAT € 60
CHAMPAGNE BRUT TRADITION  BOLLINGER € 90
CHAMPAHNE BRUT PREMIER CRU AUBRY € 70
CHAMPAGNE EXTRA BRUT “ 744 “ JACQUESSON € 100



IL MENU' DEL TARTUFO...
NERO DI ACQUALAGNA

UOVO POCHE', CREMA DI PATATE, PANE CROCCANTE DI 
SEGALE, TARTUFO NERO ( 10 GR )         € 25

BATTUTA DI FASSONA PIEMONTESE, TUORLO D’ UOVO,
PEPE NERO DI SECHUAN.TARTUFO NERO ( 10 GR ) € 30

PAPPARDELLE “ 32 TUORLI “, TUORLO D 'UOVO,
PEPE NERO DI SECHUAN, TARTUFO NERO ( 10 GR )         € 25


