
LUGLIO '24

APERITIVO IN BOLLICINE...
BRUT NATURE “ SUI GENERIS “ CHERUBINI       € 8 

“ROSALBA “ PAS DOSE' MET.CL. AZ AGR SACCOMANI       € 6

SFIZI
ACCIUGHE CANTABRICHE “CODESA SELEZIONE LIMITATA“              € 18

LA NOSTRA GIARDINIERA ALL’ AGRO                €  6
   

SELEZIONE DEI NOSTRI SALUMI….ANCHE CON LE MANI
CULATELLO DOP SEL.ORO “ANTICA CORTE PALLAVICINA CON PANE E BURRO       € 20

CULACCIA DI MAIALI ALLEVATI ALLO STA BRADO “BETTELLA” 30 MESI       € 15

DOP COLLI PIACENTINI: COPPA, PANCETTA, SALAME E PICCOLA GIARDINIERA       € 15

( TAGLIERE DOP COLLI PIACENTINI PER 2 PERSONE € 25 )

PROSCIUTTO DI PARMA “S. ILARIO” 36 MESI       € 15

PALETA DI PATA NEGRA “SANCHEZ ROMERO “36 MESI CON PANE E POMODORO     € 24
                                                       

ANTIPASTI DI TERRA E MARE

BATTUTA DI FASSONA PIEMONTESE A PUNTA DI COLTELLO,
MAIONESE ALLA ACETOSELLA, PREZZEMOLO FRITTO                                                € 15  

TARTARA DI CERVO, CAPRINO, ALBICOCCHE AL ROSMARINO         € 15

CARPACCIO DI OMBRINA, LIME,BIETA ROSSA MARINATA        € 18       

TARTARA DI CAPPESSANTE MANGO, MENTA, NOCCIOLE SALATE                   € 20

CAROTE BBQ, LATTE DI COCCO .MANDORLE,OLIO AL PREZZEMOLO                € 14

   



PRIMI PIATTI
 
PAPPARDELLE “ MASSI “, RAGU’ BIANCO DI CONIGLIO, PISELLI, MENTA          € 15      

SPAGHETTONI, ACQUA DI VONGOLE, VONGOLE, AGLIO, OLIO, PEPERONCINO           € 18

RISOTTO “ACQUERELLO” MANTECATO, CREMA DI PEPERONE, STRACCIATELLA,
POLVERE DI CAPPERI E ALICI CANTABRICHE € 16

TORTELLI PIACENTINI CON LA CODA, RIPIENI DI RICOTTA, ERBETTE E
PARMIGIANO 24 MESI DI VACCHE BRUNE            € 15

PISAREI E FASO', PANCETTA AFFUMICATA, OLIO EVO,
PEPE SECHUAN, PARMIGIANO                                                                                                       € 14

SECONDI PIATTI ALLA BRACE

FIORENTINA DI CHIANINA….                           € 6,5/HG

FIORENTINA DI RUBIA GALLEGA…                                                                             € 7,5/HG

ASADO DI CHIANINA, FONDO BRUNO, 
SALSA DI POMODORO ALLA BRACE, CIPOLLOTTO                    € 20

PANCIA DI MAIALINO CBT...SECONDO RICETTA DEL GIORNO                                         € 20

PICCIONE, CILIEGIE, PATATE AL BURRO, FONDO BRUNO € 28

TAGLIATA DI CONTROFILETTO DI CHIANINA € 22
     

SECONDI PIATTI DI PESCE
ROMBO DI PESCATO AL FORNO, MELANZANE, POMODORO, BASILICO € 22

ZUPPETTA DI MOSCARDINI, CREMA DI CECI LEGGERMENTE PICCANTE,
OLIO AL PREZZEMOLO                                                                                                                          € 18    

MENU BIMBI: PENNE AL POMODORO, CROCCHETTE DI POLLO,
GELATO AL FIORDILATTE                                                                                                    € 25

PS: se vuoi goderti la compagnia, la cena...usa in modo discreto e 
intelligente il cellulare...e non fumare l’iqos!

PANE COPERTO € 3,5
ACQUA PURIFICATA GASSATA E NATURALE € 2,50
ACQUA SURGIVA GASSATA E NATURALE € 3    
PESCE SOTTOPOSTO A BONIFICA SECONDO LEGGE 853/CE
NB: I PIATTI PORZIONATI IN 2 PARTI SUBIRANNO UN AUMENTO DI € 2



I VINI DEL GIORNO IN BOTTIGLIA.....
BIANCHI
MALVASIA DI CANDIA IGT EMILA '23 LABRE'  € 30
“AGENO “ 2020 LA STOPPA € 40
FRIULI COLLI ORIENTALI DOC FRIULANO '21 BROILO € 35
FRIULI ISONZO BIANCO '18 LA VILA € 40
RIESLING “ KAITON “ '20 KUENHOF € 35
COLLI DI LUNI SUPERIORE '20 FOSSO DI CORSANO TERENZUOLA € 28
PINOT BIANCO “ PLATT E RIEGL” DOC ALTO ADIGE '21 GIRLAN € 30
ALTO ADIGE DOC “LUNARE ( GEWURZTRAMINER ) '19 CANTINA TERLANO € 66
VERDICCHIO DEI CASTELLI DI JESI  '21“ VERSIANO “ VIGNAMATO € 35
TREBBIANO D ABRUZZO DOC 2020 EMIDIO PEPE BIO € 75
“ FURORE “ COSTA D AMALFI '23 MARISA CUOMO € 40
FIANO DI AVELLINO '19 GUIDO MARSELLA              € 35

GRAECO DI TUFO '18 “ GIALLO D 'ARLEIS “ QUINTODECIMO € 55
BOURGOGNE VIEILLES VIGNES  '22 DOMAINE BOUSSEY ( FRANCIA ) € 50
CHABLIS '21 ROLAND LAVANTUREUX ( FRANCIA ) € 45
ALBARINO '22 ALBAMAR  ( SPGAN ) € 40

ROSSI
“TREBBIOLO “ '21 ( BARBERA,CROATINA ) LA STOPPA € 26
EMILIA IGT “MACCHIONA DIECIANNIDOPO “ '02 LA STOPPA € 65
“ ROSSO DEI BARONI “ '20( BARBERA,BONARDA,MERLOT ) SACCOMANA € 30
“ROSISSIMA” RIFERMENTAZIONE SPONTANEA ROSE' AZ AGR MONTESISSA € 25
“KROGLE “ REFOSCO VENEZIA GIULIA IGT  RADO KOJANCIC € 30
PINOT NERO DELL 'OLTREPO' 45° CA'DI FRARA € 30
“ PICCOLA PESTE “ROSSO VERONESE IGT '21 TERRE DI PIETRA € 30
BARBARESCO DOCG '20” SANADAIVE “ M.V ADRIANO € 55
BARBERA D 'ASTI “ BRICCO DELL 'UCCELONE “ '18 BRAIDA DI G.BOLOGNA € 75
BAROLO DOCG “ AEBORINA “ '18 NADIA CURTO € 80
LANGHE DOC NEBBIOLO '22 “ NEBIULIN “ LE MORE BIANCHE € 305
TOSCANA IGT “ PROMIS “ CA' MARCANDA € 60
ROSSO DI MONTALCINO DOC '21 LA RASINA I € 28
“ DANDY “ GRANCHE ARDECHE '19 TERRES DESAMOREAUX € 35
COTES DU RHONE '19 E GUIGAL € 35
SYRAH '22 MAXIME CROTE € 60
BOURGOGNE “ CUVEE0 GRAVEL “ '21 MARECHAL € 60

BOLLICINE
PINOT NERO EXTRA BRUT “OLTRE IL CLASSICO “ CA' DI FRARA € 35
BRUT ROSE' DE PROVENCE A. ROMET € 35
TRENTO MET.CL. DOC “GIULIO FERRARI “2010 “ FERRARI FLLI LUNELLI € 170
BRUT NATURE “SUI GENERIS “ CHERUBINI € 45
FRANCIACORTA DOCG NATURE ENRICO GATTI € 45
CHAMPAGNE BRUT TRADITION CLAUDE BERNARD € 50
CHAMPAGNE BRUT RESERVE BERECHE ET FILS € 110
CHAMPAGNE BRUT BILLECART SALMON € 85
CHAMPAGNE BRUT RESERVE CHARLES HEIDSIECK € 90
CHAMPAGNE DOSAGGIO ZERO ENCRY € 90
CHAMPAGNE BRUT COLLECTION “243 “ ROEDERER € 90
CHAMPAGNE BRUT GRAN CRU BLANC DE BLANCS LEGRAS & HAAS € 80
CHAMPAGNE BRUT  NATURE BLANC DE NOIR BRIGANDAT € 60
CHAMPAGNE BRUT TRADITION  BOLLINGER € 90
CHAMPAHNE BRUT PREMIER CRU AUBRY € 70
CHAMPAGNE EXTRA BRUT “ 744 “ JACQUESSON € 100


