
GENNAIO 25'

APERITIVO IN BOLLICINE...
CA' DI FRARA PINOT NERO EXTRA BRUT                € 8 

“ROSALBA “ PAS DOSE' MET.CL. AZ AGR SACCOMANI       € 6

SFIZI
ACCIUGHE CANTABRICHE “CODESA SELEZIONE LIMITATA“              € 18

LA NOSTRA GIARDINIERA ALL’ AGRO                €  8

LA NOSTRA INSALATA RUSSA       €  8
   

SELEZIONE DEI NOSTRI SALUMI….ANCHE CON LE MANI
COPPA LUNGA DELLA BASSA “ ANTICA CORTE PALLAVICINA ( 18 MESI )       € 16

CULATELLO DOP SEL.ORO “ANTICA CORTE PALLAVICINA CON PANE E BURRO       € 20

DOP COLLI PIACENTINI: COPPA, PANCETTA, SALAME, PICCOLA GIARDINIERA,

INSALATA RUSSA ( 2 PERS )              € 30

PROSCIUTTO DI PARMA “S. ILARIO” MAGGIO 2022        € 20  

PALETA DI PATA NEGRA “SANCHEZ ROMERO “40 MESI CON PANE E POMODORO     € 25
                                                       

ANTIPASTI DI TERRA, MARE, VEGETALI
                                                             

BATTUTA DI CHIANINA, CAPPERI FRITTI,SALSA AL MIDOLLO        € 20       

CAPPESANTE SCOTTATE, PUNTARELLE, SALSA ALLO CHAMPAGNE               € 22       

CARCIOFO ALLA BRACE, PANE, ACCIUGHE, LIMONE        € 14

ZUCCA BERTINA ALLA BRACE, SEDANO E QUINOA SOFFIATI          € 14



 PRIMI PIATTI
 
PLIN DI STRACOTTO, SALVIA,TARTUFO NERO ,SUGO D 'ARROSTO € 20     

RISOTTO “ACQUERELLO” CREMA DI TOPINAMBUR, TOPINAMBUR ARROSTO,
NOCCIOLE TOSTATE € 16

           
SPAGHETTONI, AGLIO NERO, COZZE, PANE CROCCANTE € 16 

TORTELLI PIACENTINI CON LA CODA, RIPIENI DI RICOTTA, ERBETTE E
PARMIGIANO 24 MESI DI VACCHE ROSSE            € 16

                                                                                               

SECONDI PIATTI ALLA BRACE

FIORENTINA DI CHIANINA….                           €  7,5/HG

FIORENTINA DI RUBIA GALLEGA…                                                                              € 8,5/HG

CONIGLIO RIPIENO, OLIVE,LIMONE, CAVOLO NERO € 20

GUANCIA DI MANZO BRASATA AL GUTTURNIO, MORBIDO DI PATATE € 20

PLUMA DI MAIALINO IBERICO , PORRO FRITTO.SALSA ALL'AMATRICIANA  € 20

CONTROFILETTO DI PIEMONTESE, FONDO BRUNO, SALMORIGLIO € 22    

     

SECONDI PIATTI DI PESCE

ROMBO AL FORNO,FONDO DI PESCE,BIETE COLORATE, ROSSA DI TROPEA € 29

I FORMAGGI DI CASCINA LAGOSCURO CON MOSTARDA DI STAGIONE € 16    

MENU BIMBI: PENNE AL POMODORO, CROCCHETTE DI POLLO,
GELATO AL FIORDILATTE                                                                                                    € 25

PS: se vuoi goderti la compagnia, la cena...usa in modo discreto e 
intelligente il cellulare...e non fumare l’iqos!

PANE COPERTO € 3,5
ACQUA PURIFICATA GASSATA E NATURALE € 2,50
ACQUA SURGIVA GASSATA E NATURALE € 3    
PESCE SOTTOPOSTO A BONIFICA SECONDO LEGGE 853/CE
NB: I PIATTI PORZIONATI IN 2 PARTI SUBIRANNO UN AUMENTO DI € 2



I VINI DEL GIORNO IN BOTTIGLIA
BIANCHI
“VERTU' “ MALVASIA DI CANDIA IGT EMILA 2023 LUSENTI € 30
“AGENO “ 2020 LA STOPPA € 45
FRIULANO LE DULINE, 2019, VIGNAI DA DULINE € 40
“LE FRATE” (NOSIOLA) 2020 PRAVIS        € 28
“KAITON” RIESLING 2022 KUEN HOF € 35
ALTO ADIGE DOC “NOVA DOMUS”(P. BIANCO, CHARDONNAY) '19 CANTINA TERLANO € 70
“ILAGHIU” ISOLA D'ELBA, ARRIGHI € 30
TREBBIANO D ABRUZZO DOC 2020 EMIDIO PEPE BIO € 75
“GRANTIFEO” (FALANGHINA) CENATIEMPO 2020               € 27
GRECO DI TUFO 2020 “ GIALLO D 'ARLEIS “ QUINTODECIMO € 55
VERSANTE NORD ETNA BIANCO, 2022, EDUARDO TORRES ACOSTA €40
“FLORES” SANCERRE (SAUVIGNON BLANC), 2022, VINCENT PINARD (FRANCIA) €40
CHABLIS '21 ROLAND LAVANTUREUX ( FRANCIA ) €45
BOURGOGNE ALIGOTE 2022 MARC SOYARD  (FRANCIA) €60
SAUVIGNON BLANC 2021 CLOUDY BAY (NUOVA ZELANDA) €52

ROSSI
“TREBBIOLO “ '21 ( BARBERA,CROATINA ) LA STOPPA € 28
EMILIA IGT “MACCHIONA DIECIANNIDOPO “ '02 LA STOPPA € 65
“ROSISSIMA” RIFERMENTAZIONE SPONTANEA ROSE' AZ AGR MONTESISSA € 25
PINOT NERO 45, 2022, CA DI FRARA € 30
“KROGLE “ REFOSCO VENEZIA GIULIA IGT  RADO KOJANCIC € 30
“IL PRATELLO” (SANGIOVESE), 2014, MORANA € 35
“COSTA NERA” PINOT NERO, 2022, MASARI € 30
AMARONE DELLA VALPOLICELLA CLASSICO 2018 ALLEGRINI € 110
BARBERA D'ALBA MORASSINA 2020 GIUSEPPE CORTESE € 30
COLLI SALUZZESI DOC PELAVERGA 2022 CASCINA AZ. VANINA MARIA CARTA € 28
BARBARESCO ROMBONE DOCG, 2018, FIGLI DI LUIGI ODDERO € 65
BAROLO DOCG “ ARBORINA “ '18 NADIA CURTO € 80
LANGHE NEBBIOLO 2022, LUIGI PIRA                  € 35
BRUNELLO DI MONTALCINO DOCG 2018 CASANOVA DI NERI € 80
CARIGNAN 2022 MAXIME CROTE € 60
BOURGOGNE ROUGE “DEPRIMEUR” 2022 MARC SOYARD (FRANCIA) € 60
SYRAH, 2022, HUGO E PAULINE VILLA € 42
TROUSSEAU SOUS LA ROCHE (JURA) 2022 DOMAINE DE LA BORDE € 75

BOLLICINE
FRANCIACORTA EXTRA BRUT FACCOLI € 45
BRUT ROSE' DE PROVENCE A. ROMET € 35
TRENTO MET.CL. DOC “GIULIO FERRARI “2010 “ FERRARI FLLI LUNELLI € 250
FRANCIACORTA DOCG DOSAGGIO ZERO ANIMANTE BARONE PIZZINI € 40
FRANCIACORTA DOCG NATURE ENRICO GATTI € 45
CHAMPAGNE EXTRA BRUT ROGER COULON, HENRI HODIE 1ER CRU € 90
CHAMPAGNE BRUT RESERVE BERECHE ET FILS € 100
CHAMPAGNE BRUT BILLECART SALMON € 95
CHAMPAGNE BRUT RESERVE CHARLES HEIDSIECK € 100
CHAMPAGNE DOSAGGIO ZERO ENCRY € 115  
CHAMPAGNE BRUT GRAND CRU “CUVEE M” SECONDE-SIMON € 60
CHAMPAGNE BRUT GRAN CRU BLANC DE BLANCS LEGRAS & HAAS € 80
CHAMPAGNE BRUT  ORIGINE ETIENNE OUDART € 70
CHAMPAGNE BRUT TRADITION  BOLLINGER € 120
CHAMPAHNE BRUT PREMIER CRU AUBRY € 80
CHAMPAGNE POL ROGER BRUT RESERVE € 100


